
PINOT NOIR 2019  
MALLECO 
Este vino proviene del viñedo de Sol de Sol en Traiguén , donde las vides crecen sobre suelos rojos 
arcillosos de origen volcánico, profundos, ricos en materia orgánica, con buena retención de agua y 
donde las parras encuentra todos los elementos para un buen desarrollo y una producción equilibrada de 
alta calidad.


Este viñedo por sus condiciones de suelo y climáticas es único, lo que permite el desarrollo y expresión 
de esta variedad, dandonos un vino, que es fiel reflejo del paisaje donde crece. Pinot Noir de color ligero, 
notas especiadas en nariz, dinde destacan las frutas rojas frescas, de cuerpo ligero y grata acidez, nos da 
un vino fresco y fácil de beber.


COMPOSICIÓN VARIETAL 
100% Pinot Noir / Clon 777 y Masal


ANÁLISIS 
Alcohol: 14,0%

pH 3,76

Acidez tartárica: 4,76 g/L

Azúcar residual: 2,79 g/L


GUARDA: 12 meses en barricas de roble Francés 

PRODUCCIÓN: 3.729 botellas

FECHA EMBOTELLACIÓN: 19 de mayo de 2021

FECHA LANZAMIENTO:  julio 2021


